CRYSTAL BALLROOM

31. prosince 2019

SILVESTROVSKA GALA VECERE
otevieno 20:00—-24:00 h

Gurmdnsky vecer s pripravou pokrmii pred hosty,
détskym koutkem a Zivou hudbou, bar

MISTA K SEZENI CRYSTAL BALLROOM:

5900 K¢ na osobu, zahrnuje uvitaci ndpoj, selekci mezindrodnich vin, nealkoholické
ndpoje, kdvu nebo cdj.
3 900 K¢ na osobu, zahrnuje nealkoholické ndpoje, kdvu nebo Ca.
Déti do 6 let zdarma, 612 let 1 400 K¢ na osobu

MISTA K SEZENI SALONEK:
2 900 K¢ na osobu, zahrnuje uvitaci ndpoj, selekci mezindrodnich vin, nealkoholické
ndpoje, kdvu nebo ca.
1 900 K¢ na osobu, zahrnuje nealkoholické ndpoje, kdvu nebo caj.
Déti do 6 let zdarma, 612 let 1 000 K¢ na osobu

V pripadé zruseni rezervace méné nez 72 hodin predem, bude
Uctovdn storno poplatek ve vysi 50 EUR na osobu.

+420 222 820 000 nebo alcron.concierge@alcronhotel.com

%éi V pfibadé zdjmu o vice informaci a rezervace nds laskavé kontaktujte na:
nebo online www.larotonde.cz

Alcron Hotel Prague, St&panska 40, 110 00 Prague 1, Czech Republic
T: +420 222 820 000, F: +420 222 820 120
www.alcronhotel.com
www.alcron.cz | www.larotonde.cz | www.bebopbar.cz

Predkrmy
Sushi a sashimi se séjovou omdckou
a marinovanym zdzvorem
Lososové tataki s houbovym saldtem
Cerstvé Ustfice poddvané na ledu
Krevetovy koktejl s avokddem
Beef carpaccio s rozmarynem
Domdcf pastika
Vybér italskych saldmd
Caesar saldt s kuretem
Roastebeef s remulddou

Live cooking
Pastika foie gras mraZend dusikem

Saldtovy bar
Insalata tricolore s balsamicem
Vybér Cerstvé zeleniny a saldtd

Polévky
Hovézi consommé se sherry a jdtrovymi knedlicky
Dyriovy krém

Carving station
Hovézi rosténec s peprovou omdckou
Danci kyta s rozmarynem
Celé farmdrské kure
Veprovd panenka se slaninou a bylinkami
Filet z lososa gratinovany s bylinkovou krustou

Live cooking
Safrdnové rizoto s tygri krevetou

Teplé pokrmy
Stir-fried z morskych plod se séjovymi vyhonky
Pecend kachna s cervenym zelim

Veprovd licka s omdckou z calvadosu

Zelenina varend na pdie s mandleni
Vybér knedlikd

Basmati ryze se zeleninou
Penne s rajcaty, bazalkou a parmesdnem

Dezerty
Créme brulee (live cooking)
Vybér mini dezertt
Mucenkovd péna (live cooking)
Cokolddovy dort
Profiterolky s pafizskym krémem
Exotické ovoce
Wbér zmrzlin
Cokolddovd fontdna

Mezindrodni syry



