RESTAURACE ALCRON
:%éi 24. prosince 2018

GALA VECERE
%%é otevieno 19:00 h — 23:30 h

(doporuceny prichod do 21:00 h)

5200 K& na osobu, zahrnuje /7-chodové menu

vCetné uvitacitho ndpoje, nealkoholické ndpoje, kdvu nebo ca.

Vinny doprovod 2900 K& na osobu.
Formdini dress code.
Déti pouze od 10 let.

V pripadé zruseni rezervace méné nez 72 hodin predem,
bude tctovdn storno poplatek ve vysi 50 EUR na osobu.

V pripadé zdjmu o vice informaci a rezervace nds laskavé kontaktujte na:

+420 222 280 410 nebo alcron@radissonblu.com

Radisson Blu Acron, St&panska 40, 110 00 Prague |, Czech Republic

T:+420 222 820 000 F:+420 222 820 120
www.radissonblu.com/hotel-prague
www.alcron.cz | www.larotonde.cz | www.bebopbar.cz

&

Tatardk z kapra, tabasco, limeta, Salotka

*

Foie gras, papaya, angrest, makadamovy ofech

*

Rybi polévka, kvétdk, lososovy kavidr, libeCek

*

Musle sv. Jakuba, okra, cuketa, Tasmdnsky pepr

*

Kachni prso, grandtové jablko, romanesco, med

*

Hovézi svickovd, dyné, curry, jeCmen

*

Rozmarynovy mousse, opuncie, tmavd cokoldda, karamel



RESTAURACE ALCRON

3 1. prosince 2018

SILVESTROVSKA GALA VECERE
% otevieno 19:00 h — 24:00 h
(doporuceny prichod nejpozdéji do 21:00 h)

Slavnostni vecer plny gurmdnskych zdZitku.
9500 K¢ na osobu, zahrnuje /-chodové menu
s vinnym doprovodem, nealkoholické ndpoje, kdvu nebo Caj.
Formdini dress code.
Déti pouze od 10 let.

V pripadé zruseni rezervace méné neZ 72 hodin predem,
bude tctovdn storno poplatek ve vysi 50 EUR na osobu.

V pripadé€ zdjmu o vice informaci a rezervace nds laskavé kontaktujte na:
+420 222 280 410 nebo alcron@radissonblu.com

H

Radisson Blu Acron, St&panska 40, 110 00 Prague |, Czech Republic
T:+420 222 820 000 F:+420 222 820 120
www.radissonblu.com/hotel-prague
www.alcron.cz | www.larotonde.cz | www.bebopbar.cz

R

Ustricovy tatardk, granny smith, kopr, wonton chips
Chablis AOC Magnum, Domaine du Colombier, 201 2, Bourgogne, France

*

Jehnéci pastrami, kedluben, naklddand okurka, kerblik
Riesling ,,J.R. Junior®, Josef Rosch, 201 3, Mosel-SaarRuwer, Germany

*

Hovézi consommé, smrze, rajce, Salotka
Pinot Noir Family Reserve, Pavel Springer, 2016, South Moravia, Czech Republic

*

Krevety, batdty, mucenka, kokos
Angelo Gaja, Rossj-Bass, 2015, Piemonte, Italy

*

Holub z Anjou, Cerny kofen, Cervend fepa, rizickovd kapusta
Santenay Vieille Vignes Magnum, Domaine Lequin Colin, 2009, Bourgogne, France

*

VWbér Francouzskych syrt
Chdteau le Puy ,,Emilien®, 2015, Bordeaux, France

*

Soufflé, tmavd cokoldda, krvavy pomeranc, Alcron prosecco
Solaria Jonica, Cantine Antonio Ferrari, 1959, Puglia, Italy



